
Ontbijt
Kaart

tot 11 30

American Pancakes   
Rood fruit, ahornsiroop, roomboter
 

Breakfast bowl 
Griekse yoghurt, granola, seizoensfruit, confiture

Avocado Smash 
Toast, ei, cherrytomaat

 

 
Worstenbrood
Ketchup of mosterd

 

Appeltaart 

Bananenbrood

Wisselgebak

Healthy smoothie
Seizoensfruit
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Start van de dag

Zelf gebakken

Fris en fruitig
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Lunch
Kaart

Kaart
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van 12 00 tot 15 00

salade

Boerenbrood 
Wit of bruin

Salade Kip
Mesclun, zoetzuur, wakame, taugé 

pindacrème, sriracha, hoisin

Salade Zalm
Zoetzuur, tempura garnaal, makreel, 

edamame, wasabi

7.5 
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tacos

GRILLED

Triple Cheese
Jonge kaas, cheddar, roomkaas

Cubano
Cheddar, mortadella, augurk, pulled pork, 

BBQ saus, 

Roasted Tomatoes
Feta, dukkah, rucola

Hoisin Kip
Zoetzuur, uiencrunch, furikake, pindacrème

Smokey carpaccio
Chili aioli, dukkah, Parmezaan, picanha

Thai omelet
Sriracha, citrus, krokante ui 

AVOCADO SMASH
Toast, ei, cherrytomaat

Mortadella
Burrata, pesto, rucola, geroosterde tomaat

Vis trio 
Zalm, makreel, tempura garnaal 



Diner
Kaart

van 17 00 tot 21 30

Koud

Toast Paling 
Brioche toast, crème fraîche, bieslook, kuit

Zalm tartare
Thaise vinaigrette, sriracha, radijs

Rilette van makreel
Toast, appelsalsa, ceviche makreel, kuit  

Tonijn pizza
Crème fraîche, yellow fin, wasabi

STEAK TARTARE
Bavette, sjalot, eendenlever,  
zoetzuur, kappertjes

Smokey Carpaccio
Picanha, dukkah, chili aioli, parmezaan

Bruschetta Burrata 
Toast, geroosterde tomaten, balsamico, pesto

PAPADUM
Hummus, zoetzuur, feta, crudité

Er staat nog meer lekkers op de volgende pagina

“Shared Dining”  Samen Proeven
Bij shared dining draait het allemaal om het delen 

van heerlijke gerechten met je tafelgenoten. 

We serveren daarom kleinere gerechten om te 

delen of gewoon helemaal voor jezelf. 

(dat is aan jou!)

Wij adviseren om ronde voor ronde te kiezen en 

ongeveer 1 a 2 gerechten per persoon op tafel te 

laten komen. Ontdek smaken, geniet van variatie 

en maak er een feestelijke avond van.  

 

Wine experience 
Wil je voor de complete ervaring gaan met 

bijpassende wijnen bij elke ronde?  

Laat het ons even weten! Onze sommelier zal je 

begeleiden bij het kiezen van de perfecte wijn. 

Shared menu 
“Keuzestress?” 

Ben je iemand die liever niet lang nadenkt over 

wat te bestellen? Of geniet je gewoon graag van 

een goed gesprek met je tafelgenoten zonder je 

zorgen te maken over het menu?

Onze chef-kok heeft de oplossing! 

Laat de keuze aan ons over, en onze chef stelt 

met plezier een uniek menu voor jullie samen. 

2 rondes - 29 per persoon 

3 rondes - 39 per persoon

4 rondes - 49 per persoon 
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No waste no worries Soepje 
Een wisselend soepje met een Aardse gedachte 
      
BEEKRIDDER
Chinese kool, groene asperge, gochujang  
marinade  

okonomiyaki
Dashi, Bonito flakes, Chinese kool, edamame, 
kewpie, hoisin (kan ook vega) 

PANCAKES
Zoete aardappel, feta, geroosterde tomaat 
 
Tijgergarnalen
Room, Parmezaan, chili en gekonfijte knoflook 
 
Dorade
Saffraan risotto, groene asperge

Ribfingers
Hoisin, bimi, cassave, gefrituurde knoflook

Bavette
Puree, sjalot, chimichurri

Rendang
Fried rice, zoetzuur, sriracha

twee Royal Sliders
Black angus, crispy pata negra, eendenlever, 
truffel mayonaise 

Wijnen die wij 
aanbevelen 

in dit seizoen

warm

Verse friet
Zoete aardappelfriet (+2.5)

Truffel, parmezaan (+4.5)

Rendang, sriracha, krokante ui (+7.5) 
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WIST JE DAT:
Al onze restaurant wijnen ook in de winkel 

verkrijgbaar zijn en al onze winkel wijnen ook in het 
restaurant! 

Verdejo Bellori Barrica
Een Spaanse verrukking:  

Verdejo, gerijpt in Frans eikenhout,  
vol karakter na 6 jaar flesrijping. 

Prijs: €50 per fles
 

Riesling Schlumberger
Proef de frisheid van de Elzas met deze droge Riesling,  

levendig en fruitig van smaak.
Prijs: €40 per fles 

Clos de la Roilette Beaujolais
Ontdek de pracht van Fleurie met deze Beaujolais:  

complex, fruitig, aards en bloemig.
Prijs: €49 per fles 

Scrubby Rise McLaren Vale Shiraz
Een rode Syrah uit Australië:  

fruitig met een vleugje kruidigheid en pittige tannines.
Prijs: €35 per fles 

Primitivo Calecara
Laat je betoveren door deze krachtige  

en fruitige rode wijn uit Italië. 
een waar genot voor de smaakpapillen.

Prijs: €36 per fles

4.5

Sides 

Roasted Tomatoes
Rucola, feta, dukkah

Snijboon
Tomaten tapenade, bacon, kan ook vega

Aardappel Terrine
Truffel mayonaise, Parmezaan  
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Aards dessert
Witte chocolade, mango, crumble 
 

Cheesecake
Rood fruit, meringue 

Gegrilde donut
Gele room, gezouten caramel ijs, 
gezouten caramel, pecan crumble

Affogato
Gezouten caramel, vanille, roomijs, espresso

Aards koffie
Tia Maria, Frangelico, Rum, wat lekkers

Kaas

zoet

Dessert
Kaart

Wereldse kazen van lokale ondernemers, 
de markt, de Zuivelhoeve, net waar ze op dat 
moment de lekkerste kazen hebben
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